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C/ Ventura Ruiz Aguilera, 14-16. 37001 – SALAMANCA

VINOS ESPAÑOLES

I.- GENEROSOS SECOS:
COPA
· Bodega Maestro Sierra
OLOROSO
3,00

AMONTILLADO SUPERIOR
5,50

OLOROSO EXTRA VIEJO VORS 1/7 bot. 37.5cl (Venta sólo por botellas)
94,00
· Bodega González Byass
TÍO PEPE. Fino (D.O. Jerez.100% Palomino fino)
2,50

DEL DUQUE (V.O.R.S. D.O. Jerez) Amontillado muy viejo
6,50

· Bodegas Barbadillo

MANZANILLA EN RAMA de Barbadillo (D.O. Manzanilla de Sanlucar. 100% Palomino)
3,50

· Bodegas Emilio Hidalgo

OLOROSO GOBERNADOR (D.O. Jerez. 100% Palomino Fino)
3,00

FINO Especial LA PANESA (D.O. Jerez. 100% Palomino Fino) 15 años envejecimiento
4,00

MARQUÉS DE RODIL Palo Cortado de Emilio Hidalgo (D.O. Jerez. 100% Palomino Fino)
4,50

· Bodegas Herederos de Argüeso
AMONTILLADO VIEJO
3,50

· Bodega Sánchez Ayala

PALO CORTADO CARDENAL (37,5 cl.)
83,00

· Equipo Navazos “La Bota de…”

5.- AMONTILLADO “NPI”. Saca de enero de 2007. Bod. Sánchez Ayala. 
Saca de 200 botellas. bot. 37,5 cl (Venta sólo por botellas)
92,00

6.- PALO CORTADO BOTA PUNTA. Saca de abril de 2007. Bod. M. Gil Luque.  
bot. 37,5 cl (Venta sólo por botellas)
93,00

8.- MANZANILLA LAS CAÑAS. Bod. Sánchez Ayala.  
3,50

9.- AMONTILLADO NAVAZOS. Saca octubre 2007. Bodega Sánchez Ayala
4,50

10.- MANZANILLA PASADA “1/15”. Saca enero 2008. Bod. La Guita.
4,50

14.- OLOROSO VIEJÍSIMO “BOTA NO”. Bodegas Valdespino. Saca junio 2008
 bot. 37,5 cl (Venta sólo por botellas)
76,00

15.- FINO MACHARNUDO ALTO. Bodegas Valdespino. Saca junio 2008
3,50

16.- MANZANILLA NAVAZOS Bodegas Valdespino. Saca junio 2008
3,50

17.- PALO CORTADO BOTA PUNTA. Bodega Rey Fernando de Castilla.
  saca enero 2009 de 660 botellas. bot. 37,5 cl (Venta sólo por botellas)
95,00

18.- FINO MACHARNUDO ALTO. Bodegas Valdespino. Saca diciembre 2009
3,50

20.- MANZANILLA PASADA BOTA PUNTA. Bod. La Guita.
 Saca enero 2010 de 600 botellas. bot. 50 cl (Venta sólo por botellas)
40,00

21.- PALO CORTADO Bodegas Valdespino, saca febrero 2010 de 1.400 botellas
6,00
II.- CAVAS:
· Agustí Torelló

AGUSTÍ TORELLÓ Reserva Barrica C. 2005 (Macabeo, Xare.lo, Parellada)
29,70
· Bodegas Parxet

PARXET 83 ANIVERSARIO
66,90
· Bodegas Raventós i Blanc

GRAN RESERVA Brut Nature bot. 3/8 (Macabeo, Xare.lo, Parellada y Chardonnay)
14,00
ELISABET Gran Reserva Brut Millesime (40 % Xarel.lo, 30% Chard., 20% Monastrell)
29,50
· Castell de Vilarnau
DOMUS DE VILLARNAU Brut Rosé (Trepat y Pinot Noir)
19,95
IV.- BLANCOS:
· SIN D.O. 

· Equipo Navazos
NAVAZOS-NIEPPORT 2008. Manzanilla de crianza biológica no fortificada

 (100% palomino fino).
19,80

· D.O. RUEDA

· Viñedos de Nieva

BLANCO NIEVA PIE FRANCO, Cosecha 2008/09  (100% Verdejo) 
13,50

BLANCO NIEVA Fermentado en Barrica C. 2005 (100% Verdejo)
19,60

· Terna Bodegas
V3 Viñas Viejas 2007. Viñas prefiloxéricas y con 8 meses de crianza (100% Verdejo)
19,60
· Belondrade y Lurton

BELONDRADE Y LURTON, Ferm. en Barrica, C. 98 (100 % Verdejo) 
33,50
· Ossian Vides y Vinos

OSSIAN 2005  (100 % Verdejo de vides prefiloxéricas)
31,50

OSSIAN 2006  (100 % Verdejo de vides prefiloxéricas)
31,50
· D.O. RIAS BAIXAS

· Gerardo Méndez

DO FERREIRO CEPAS VELLAS C. 2004 (100% Albariño)
26,50

DO FERREIRO CEPAS VELLAS C. 2006 (100% Albariño)
26,50
DO FERREIRO CEPAS VELLAS C. 2007 (100% Albariño)
26,50

· D.O.C. RIOJA

· Bodegas López de Heredia – Viña Tondonia

VIÑA GRAVONIA C. 94 (100% Viura)
26,80

VIÑA TONDONIA Reserva 1987 (85% Viura y 15% Malvasía) 
36,80

· Granja Nuestra Señora de Remelluri

REMELLURI ‘02 (Moscatel, Garnacha Blanca, Viognier, Sauvignon, Chardonnay, 

Rousanne y Marssane)
35,20

· Marqués de Murrieta

CAPELLANÍA Res. 2004 (100% Viura. 17 meses en barrica roble francés)
26,00

· D.O.C. PRIORATO

· Celler Devinssi

IL.LIA 2005  (Garnatxa blanca, Macabeo, Pedro Ximenez, Trepat blanc. Viñas viejas)
24,00

· D.O. VALDEORRAS

· Bodegas Rafael Palacios

AS SORTES 2004 (. 100% Godello)
33,20

· D.O. LA MANCHA

· Samuel Cano Enológica

PATIO 2007 (100% Airén) Fermentado en barrica sin adición de sulfuroso
12,50

V.- ROSADOS:

DOCETAÑIDOS C. 2009. (Lezcano Lacalle. D.O. Cigales. 80% Tempranillo y otras) 
13,00

VIÑA SALAMANCA 2009 (Bodegas Valdeáguila. 65% Rufete y 35% Tempranillo)
10,00

VIÑA TONDONIA Crianza 93 (López de Heredia. D.O. Rioja. Tempr., Garnacha y Viura)
21,30
VI.- TINTOS:

ARAGÓN:

· Bodegas San Alejandro
BALTASAR GRACIAN Viñas Viejas 2007 (D.O. Calatayud. 100% garnachas viejas)
13,00

· Bordejé, S.A.T.

BORDEJÉ  Gran Reserva 96 (D.O. Campo de Borja. 50% Tempranillo y 50% Garnacha) 
26,50
· Bodegas Borsao
BORSAO TRES PICOS C. 2005 (D.O. Campo de Borja. 100% Garnacha)
16,00
· Bodegas Pirineos

MARBORÉ C. 99 (D.O. Somontano. Tempr., Cab. Sauv, Merlot, Monastrell y Parreleta) 
42,00

· Bodegas Irius

IRIUS Selección 2004 (D.O. Somontano. Tempranillo, Cabernet Sauvignon, Merlot)
63,00

CASTILLA Y LEÓN:

SIN D.O.:

· Viñas del Cámbrico

CÁMBRICO 2004 (100% Rufete)
63,00

· Abadía Retuerta

ABADÍA  SELECCIÓN ESPECIAL 2006 (Tempranillo, Cabernet Sauvignon y Merlot)
24,00
CUVÉE EL PALOMAR C. 2006 (Tempranillo y Cabernet Sauvignon. 18 meses en barrica)
40,00
· Bodegas Mauro

MAURO 1997 (85% Tempranillo, 10% Garnacha y 5% Syrah)
45,00

MAURO 2006 (90% Tempranillo y 10% Syrah)
35,00

MAURO Vendimia Seleccionada C. 2002 (90% Tempranillo, 10% Garnacha)
89,00
· Bodegas Leda Viñas Viejas

LEDA VIÑAS VIEJAS C. 99 (100% Tinto Fino)
42,50
LEDA VIÑAS VIEJAS C. 2004 (100% Tinto Fino)
40,00

MAS DE LEDA 2006 (100% Tinto Fino)
14,00

· Bodegas y Viñedos La Mejorada
LAS CERCAS 2004 (60% Tempranillo y 40% Syrah)
27,50

· Herederos Lurton
CUESTA GRANDE C. 2006 (100% Tinta de Toro)
16,00

D.O. ARRIBES:

· Bodegas Ribera de Pelazas

ABADENGO Cr. 2005 (100% Juan García. V.Tierra de Las Arribes)
12,50

· Terrazgo Bodegas de Crianza

TERRAZGO 05 (Juan García, Rufete y otras. 13 m. barrica francesa, americana y húngara)
36,50

· Bodega Almaroja
PIRITA 2007 (100%  Juan García. 9 meses en barrica francesa)
17,50
D.O. BIERZO:

· Viñedos y Bodegas Dominio de Tares

BALTOS 2005 (100% Mencía)
12,50

DOMINIO DE TARES Cepas Viejas  2005 (100% Mencía)
21,50
· Bodegas Ribas del Cúa
RIBAS DEL CÚA Cr. 2004 (100% Mencía)
21,00
· Bodega Silva Broco

LAGAR DO CAXÁN 2006/07 8 meses en barrica (100% Mencía)
12,00
D.O. CIGALES:

· Bodegas Lezcano Lacalle
MAUDES C. 2006 (80% Tempranillo, 15% Merlot y 5% Cab. Sauvignon)
12,00

LEZCANO LACALLE Reserva 2000 (Bodegas Lezcano Lacalle. Tempranillo y Merlot)
29,50

LEZCANO LACALLE Reserva 2002 (Bodegas Lezcano Lacalle. Tempranillo y Merlot)
29,50
· Finca Museum
MUSEUM REAL Res. 2004 (100% Tempranillo)
19,50
· Bodegas Traslanzas
TRASLANZAS C. 05 (. 100%  Tempranillo)
33,50
· Bodegas César Príncipe
CÉSAR PRÍNCIPE Cr. 05
15 meses en barrica, 80% roble francés y  20% americano. 100%  Tempranillo)
28,50
D.O. RIBERA DEL DUERO:

· Bodegas Essentium
ESSENTIUM Cr. 2006 (100% Tempranillo)
20,00

· Centum Cadus
DOMINIO DEL CUCO 2006 (100% Tempranillo)
23,00
DOMINIO DEL CUCO EL ESPECIAL 2005 (100% Tempranillo)
43,00

· Bodega Cepa 21

CEPA 21 2006 (100% Tinto Fino)
32,00

· Comenge Viñedos y Bodegas

COMENGE Crianza 2005 (100% Tempranillo)
20,00
· Bodegas Cuevas Jiménez
FERRATUS 2004  (Tempranillo. 12 m en  roble nuevo 80% francés y 20% americano)
30,20

FERRATUS SENSACIONES 2003 (Tempranillo. 14 meses en barrica)
34,00

FERRATUS SENSACIONES 2004 (Tempranillo. 14 meses en barrica)
34,00

· Bodega Torres de Anguix

TORRES DE ANGUIX Cr. 2004 (100% Tinta del país)
21,50
· Bodega Atalayas de Golban
ATALAYAS DE GOLBAN C. 2004 (100% Tinto fino. 12 meses barrica)
21,50
· Bodegas Fuentenarro

FUENTENARRO Vendimia Seleccionada 2007  (100% Tinto Fino)
20,00

FUENTENARRO Reserva 2003 (100% Tinto Fino)
31,00
· Bodegas Pesquera

PESQUERA Crianza 2006 (100% Tinto Fino)
28,50

· Bodegas García Figuero

FIGUERO Cr. 2004 (100% Tinto Fino de cepas viejas)
23,00

FIGUERO Cr. 2004 3/8 (100% Tinto Fino de cepas viejas)
12,00

· Bodegas y Viñedos del Jaro

CHAFANDÍN C. 2001 (100% Tempranillo)
58,00
· Bodegas Parxet

TIONIO 99 Mágnum (100% Tinta del País)
60,00

· Bodegas Arzuaga

ARZUAGA Cr. 2006 (100% Tinto Fino)
27,50

· Bodegas y Viñedos Valderiz

VALDERIZ Cr. 2004 (100% Tinto Fino)
30,80
· Pago de Carraovejas

PAGO DE CARRAOVEJAS Cr. 2006/07 (85% Tinto Fino y 10% C. Sauvignon y 5% Merlot)
32,00

PAGO DE CARRAOVEJAS Cr. 06 Mágnum (85% Tinto Fino y 15% Cabernet  Sauvignon)
65,00

PAGO DE CARRAOVEJAS Res. 05 (90% Tinto Fino y 10% Cabernet  Sauvignon)
65,00

PAGO DE CARRAOVEJAS Cuesta de las Liebres 04. Vendimia Seleccionada 

(85% Tinto Fino y 15% Cabernet  Sauvignon)
135,00

· Matarromera
MATARROMERA Crianza C. 2006  (100% Tinta Fino) 
32,00
MATARROMERA Crianza C. 2006 3/8  (100% Tinta Fino) 
16,60
· Dehesa de los Canónigos

DEHESA DE LOS CANÓNIGOS Cr. 2006 (85% Tempr, 15% Cabernet Sauv. y Albillo)
 28,00
· Pago de los Capellanes

PAGO DE LOS CAPELLANES Cr. 06 (80% Tinta del País y 20% Cabernet Sauvignon) 
30,00
· Bodegas Emilio Moro

EMILIO MORO, Crianza C. 06 (100% Tinta del País) 
30,00
EMILIO MORO Reserva 97 (100% Tinta del País) 
48,00
MALLEOLUS Reserva 1998 (100% Tempranillo) 
48,00
MALLEOLUS Reserva 2001 (100% Tempranillo) 
56,00
MALLEOLLUS Reserva 2000 Magnum (100% Tempranillo)
96,00

· Bodegas Ismael Arroyo

VALSOTILLO Cr. 2004 (100% Tinta del País) 
19,00

VALSOTILLO Gran Reserva 94 (100% Tinta del País) 
80,00
VALSOTILLO Gran  Reserva 89 (100% Tinta del País)  
115,80
· Bodegas Rodero

CARMELO RODERO Reserva 96 (94% Tinta del País y 6% Cabernet Sauvignon) 
43,00
· Bodegas y Viñedos Alión

ALIÓN Reserva 1999 (100% Tinto Fino) 
55,00

ALIÓN Reserva 2000 (100% Tinto Fino)
56,00

ALIÓN Reserva 2001 (100% Tinto Fino)
58,00

ALIÓN Reserva 2002 (100% Tinto Fino)
56,00

ALIÓN Reserva 2003 (100% Tinto Fino)
55,00

ALIÓN Reserva 2004 (100% Tinto Fino)
58,00

ALIÓN Reserva 2001 Mangum (100% Tinto Fino)
102,00

· Bodegas Pérez Pascuas

VIÑA PEDROSA Cr. 2002 (100% Tinto Fino)
27,50

PEREZ PASCUAS Gran Reserva 91 Gran Selección (100% Tinta del País)
128,00
· Bodegas Vega Sicilia

VALBUENA 5º año C. 2002 (Tinto fino 85%, cabernet sauvignon 10% y merlot 5%) 
120,00

VEGA SICLIA ÚNICO C. 1996 (Tinto fino 85%, cabernet sauvignon 10% y merlot 5%)
295,00
D.O. TORO:

· Compañía de Vinos Telmo

DEHESA GAGO 2008 (100% Tinta de Toro)
14,00

· Bodega Vega Saúco
VEGA SAUCO Cr. 04  (100% Tinta de Toro)
15,00

WENCES 98 (100% Tinta de Toro)
55,00

· Bodegas Pintia

PINTIA C. 2004 (100% Tinta de Toro)
35,00

PINTIA C. 2005 (100% Tinta de Toro)
38,00

PINTIA C. 2006 (100% Tinta de Toro)
35,00

PINTIA C. 2004 Magnum
78,00

PINTIA C. 2006 Magnum
78,00

· Bodegas y Viñedos Maurodos

SAN ROMÁN C. 99 (85% Tinta de Toro, 15% Otras)
50,00
· Bodegas Fariña

GRAN COLEGIATA Reserva 2001 (100% Tinta de Toro)
19,00
· Bodegas Vega de Toro

NUMANTHIA C. 99 (100% Tinta de Toro)
50,00

NUMANTHIA C. 00 (100% Tinta de Toro)
48,00

NUMANTHIA C. 01 (100% Tinta de Toro)
50,00
NUMANTHIA C. 02 (100% Tinta de Toro)
52,00
· Bodegas Quinta Quietud

QUINTA QUIETUD C. 2002 (70% roble francés y 30% americano. 100% Tinta de Toro)
32,50

· Viñedos de Villaester

VILLAESTER C. 2001 (100% Tinta de Toro)
43,00

· Rejadorada

SANGO C. 2001. 18 meses en barrica francesa (100% Tinta de Toro)
31,00
· Bienvenida de Vinos

BIENVENIDA SITIO DE “EL PALO” 2004. Cepas de 80 años (100% Tinta de Toro)
24,00
· Bodega Teso de la Monja (Familia Eguren)
ALMIREZ 2007 (100% Tinta de Toro)
21,50

· Bodega Abdón Segovia

ABDÓN SEGOVIA 2007 (100% Tinta de Toro)
20,00
· Bodega Estancia Piedra

ESTANCIA PIEDRA Cr. 2007 (100% Tinta de Toro)
20,00

· Bodega Coral Duero
ROMPESEDAS C. 2005 (100% Tinta de Toro)
24,00

CASTILLA-LA MANCHA:

SIN D.O./OTRAS ZONAS:
· Bodegas Marqués de Griñón

DOMINIO DE VALDEPUSA C. 2003 (D.O. Dominio de Valdepusa. 100% Cab. Sauv.)
33,00

D.O. MANCHUELA:

· Finca Sandoval

SALIA 2002  (55% Syrah y 45% Monastrell.)
21,00
FINCA SANDOVAL 2001 (D.O. Manchuela. 93% Syrah y 7% Monastrell.)
26,00

FINCA SANDOVAL 2002 (D.O. Manchuela. 93% Syrah y 7% Monastrell.)
28,00

TNS 2002 Magnum (Sin D.O. Touriga Nacional y Syrah)
156,00
D.O. LA MANCHA:

· Samuel Cano Enológica

PATIO 07  (35% Syrah, 30% Tempranillo, 15% Tinto Velasco, 
15% Petit Verdot y 5% Garnacha Tintorera)
13,00

PATIO 07 Selección (50% Syrah y 50% Petit Verdot.)
17,00
CATALUÑA:

D.O. PENEDÉS:
JEAN LEON, Reserva, C. 95 (Jean Leon S.A. 85% Cab. Sauvignon y 15% Cabernet Franc.)
26,00
MAS COMTAL “ANTISTIANA” Gran Res. 94 (Cab. Sauv., Cab. Franc y Merlot) 
31,00
D.O. TERRA ALTA:

L’AVÍ ARRUFÍ C. 99 (Celler Vinos Piñol. Garnacha Tinta, Tempranillo y Cab. Sauvignon)
39,00
D.O. PRIORATO:

· Orbita Venus S.L.

ENEAS C. 2001 (33% Garnacha, 33% Merlot y 33% Cabernet Sauvignon) 
22,00
· Alvaro Palacios S.L.

FINCA DOFÍ C. 97 (75% Garnacha Negra, 5% Mazuelo y 20% Cab. Sauv., Merlot y Syrah)
89,00

· Celler Vall-Llach

EMBRUITX C. 2000 (45% Garnacha Tinta, 45% Cab. Sauvignon, 5% Merlot, 5% Cariñena)
33,00

· Viticultors del Priorat, S.L.

MORLANDA C. 2000 (60% Garnacha, 30% Cariñena y 10% Cabernet Sauvignon)
55,00
· Celler Devinssi
MAS DE LES VALLS 2005 (60% Garnacha, 35% Cariñena y 5% Cabernet Sauvignon)
20,00

COMUNIDAD VALENCIANA Y MURCIA:

D.O. YECLA:

· Bodegas Castaño

HÉCULA C. 2005 (D.O. Yecla. 100% Monastrell)
13,50

VIÑA AL LADO DE LA CASA de Quim Vila C. 1999 (D.O. Yecla. 100% Monastrell)
25,00
VIÑA AL LADO DE LA CASA de Quim Vila C. 2000 (D.O. Yecla. 100% Monastrell)
28,00
CASA CISCA C. 2002 (D.O. Yecla. 100% Monastrell)
70,00

D.O. ALICANTE:

· Bodega Bernabé-Navarro

BERYNA C. 2007 (50% Monastrell, 25% Shiraz, 25% Cabernet Sauvignón)
15,00

BERYNA Selección C. 2004 
(50% Monastrell, 40% Tempranillo, 10% Cabernet Sauvignón)
27,00
CASA BALAGUER 2005 (50% Monastrell, 50% otras, Tempr., Cab. Sauv., Melot y Syrah)
18,00
· Bodega Enrique Mendoza

SANTA ROSA Res. 00 (70% Cab. Sauv., 15% Shiraz y 15% Merlot)
39,00
· Bodegas Mustiguillo

FINCA TERRERAZO C. ‘00 (40% Bobal, 40% Tempranillo y 20% Cab. Sauvig.)
35,50
QUINCHA CORRAL C. ‘00 (V.T. Terrerazo. 76% Bobal, 20% Tempr. y 4 % Cab. Sauvig.)
71,00

LA RIOJA D.O. CALIFICADA:

· Bodegas Aldonia

ALDONIA C. 2005 (90% Tempranillo y 10% Graciano)
15,00

ALDONIA C. 2004 Magnum (90% Tempranillo y 10% Graciano)
35,00

LA DAMA C. 2005 (80% Tempranillo, 15% Graciano y 5% Mazuelo) 4.996 botellas.
28,00

· Bodegas Baigorri

BAIGORRI Cr. 2006 (100% Tempranillo)
16,00

· Bodega Sierra Cantabria

SIERRA CANTABRIA  Cr. 2005 (100% Tempranillo)
18,00

SIERRA CANTABRIA  Cr. 2005 3/8 (100% Tempranillo)
10,00

EL PUNTIDO 01 (100% Tempranillo)
61,00
· Bodega Abel Mendoza Monge, S.L.

ABEL MENDOZA Selección Especial C. 2000 (100% Tempranillo)
37,00

· Lazaruswine

LAZARUS Etiqueta Naranja 2004 (Sirah y Merlot)
15,60
· Bodegas Ajuarte, S.L.

OBAREN Reserva 94 (100% Tempranillo) 
32,00
· Artadi Cosecheros Alaveses

ARTADI PAGOS VIEJOS Res. 96 (100% Tempranillo)
77,00
ARTADI PAGOS VIEJOS Res. 97 (100% Tempranillo)
77,00
PAGOS VIEJOS C. 2006 (100% Tempranillo)
70,00

VIÑA EL PISÓN C. 2006 (100% Tempranillo)
172,00

· Bilbaína, S.A.

LA VICALANDA DE VIÑA POMAL, Reserva C. 97 (100% Tempranillo)
31,00
LA VICALANDA Gran Reserva C. 94  (100% Tempranillo)
78,00
· Bodegas y Viñedos Marqués de Vargas

MARQUÉS DE VARGAS Reserva Privada C. 97 (60% Tempranillo, 20% Otras, 

10% Mazuelo, 10% Garnacha)
62,00

· Compañía Bodeguera Valenciso

VALENCISO Reserva 2004 (100% Tempranillo)
27,00
· Fernando Remírez de Genuza

REMIREZ DE GANUZA, Reserva C. 01 (100% Tempranillo)
63,00

· Finca Allende

ALLENDE Cr. 2004 (100% Tempranillo)
26,30

CALVARIO C. 2000 (90% Tempranillo, 8% Garnacha y 2% Graciano) 
68,00

· Granja Nuestra Señora de Remelluri

REMELLURI, 2004 (Garnacha, Graciano, Mazuela, Tempranillo y Viura) 
31,00
· López de Heredia – Viña Tondonia

VIÑA BOSCONIA Res. 96 (80% Tempr., 10% Garnacha, resto Mazuelo y Graciano)
27,50

VIÑA TONDONIA Res.  95 Magnum (75% Tempranillo, 15% Garnacho, 
5% Graciano y 5% Mazuelo)
101,60
· Marqués de Murrieta

MARQUÉS DE MURRIETA Res. 1960 (Garnacha, Mazuelo y Tempranillo)
80,00

MARQUÉS DE MURRIETA Res. 2004 (Garnacha, Mazuelo y Tempranillo)
27,00

CASTILLO DE YGAY Gran Reserva 1998 (85% Tempr., 13% Mazuelo y 2% Garnacha)
50,00

DALMAU Reserva 1998 
(Tempranillo (85%), Cabernet Sauvignon (15%) y Graciano (5%)
88,00

· Bodegas Muga

TORRE MUGA Reserva 98 (75% Tempranillo, 15% Mazuelo y 10% Graciano)
88,00

· Ondarre, S.A.

SUMMA Reserva 95 (60% Tempranillo, 25% Mazuelo y 15% Graciano)
35,00

· Bodegas Roda

RODA I Reserva 01 (83% Tempranillo 17% Garnacha)
63,00

· Señorío de San Vicente

SAN VICENTE Reserva 98 (100% Tempranillo Peludo)
78,00
· Viñedos del Contino

CONTINO Reserva 2005 (85% Tempranillo, 10% Graciano, y resto Garnacha y Mazuela)
26,50

CONTINO Selección Especial Jesús Madrazo C. 2004
45,00
· Bodega Altanza

LEALTANZA Reserva 99 (100% Tempranillo)
26,00
· Bodegas Riojanas

MONTE REAL Reserva 1964 (80% Tempranillo, 5% Graciano y 15% Mazuelo)
90,00

MONTE REAL Reserva 1966 (80% Tempranillo, 5% Graciano y 15% Mazuelo)
80,00

MONTE REAL Reserva 1968 (80% Tempranillo, 5% Graciano y 15% Mazuelo)
80,00

MONTE REAL Reserva 1970 (80% Tempranillo, 5% Graciano y 15% Mazuelo)
90,00

· Herederos del Marqués de Riscal

MARQUÉS DE RISCAL Reserva 2004 (90% Tempranillo, 10% Graciano y Mazuelo)
23,00
· Bodegas Beronia

SELECCIÓN 198 Barricas Reserva 2001 (Tempranillo, Graciano y Mazuelo)
29,00
· Bodegas Antigua Usanza

BALTHUS 2006 (100% Tempranillo)
20,00
· Sogeviñas
PRIVILEGIO DEL REY SANCHO Cr.  06 (100% Tempranillo)
20,00

VINOS INERNACIONALES:
CHAMPAGNES:
· Veuve Clicquot

VEUVE CLICQUOT PONSARDIN Brut (Chardonnay y Pinot Noir)
67,00

· Pierre Peters (Le Mesnil-sur-Oger)
CUVÉE SPÉCIALE 98 (Chardonnay)
62,00

· Gatinois (Ay)

BRUT RÉSERVE (90% Pinot Noir y 10% Chardonnay)
41,00
MILLÉSSIME 1999 (90% Pinot Noir y 10% Chardonnay)
52,00

BLANCOS: 

FRANÇOIS MIKULSKI C. 2000 (100% Aligoté. A.O.C. Bourgogne Aligoté. Francia)
17,90

CASAL FIGUEIRA Branco 1998 (Arinto, Fernando Pires, Rosanne, Marsanne y Semillon.

A-Dos-Cunhados. Portugal)
18,00
LA VIS 2001 (100% Müller Thurgau. D.O.C. Trentino. Italia)
14,00
VIGNA TRAVERSA 2005 (Ornela Molon. 100% Pinot Gris. Italia)
27,00

GAVI DI GAVI 2005 (Villa Sparina. Piamonte. 100% Cortese. Italia)
25,00

MANDOLÁS Tokaj Furmint 2004 (Bodega Oremus. 100% Furmint. Hungria)
15,50

BERINGER NAPA VALLEY CHARDONNAY C. 2000 (Chardonnay y Viognier
California. U.S.A.)
32,60

TINTOS:

PORTUGAL :
QUINTA DO CRASTO Reserva 1999 (Cepas de 70 años. Elaborado con más de 30 variedades diferentes. 16 meses de crianza en barricas de roble francés (80%) y 

americano (20%). D.O.C. Douro)
35,50

QUINTA DO VALE DA DONA MARÍA 1999 (Tinta Amarela, Touriga Franca, 

Touriga Nacional,Tinta Roriz, Rufete, Tinta Barroca y Sousao. D.O.C. Douro)
37,00

QUINTA DO VALE MEAO 2000 (Tinta Amarela, Tinta Barroca, Tinta Cão, Tinta Roriz,

Touriga Franca, Touriga Nacional. D.O.C. Douro)
65,50
FRANCIA:

· Pierre Bourée et Fils (Gevrey-Chambertin)

BOURÉE BORGOÑA 2007
21,20

BOURÉE BEAUN 1erCru EPENOTTES 2006
46,50

BOURÉE GEVREY-CHAMBERTIN 1er Cru CHAMPEAUX 2006
70,10

BOURÉE CHARMES-CHAMBERTIN Gran Cru 2006
115,36
· Michel Lafarge (Volnay)

LAFARGE BORGOÑA 2007
30,00

LAFARGE VOLNAY 2006
57,60
LAFARGE VOLNAY 1er Cru MITANS 2006
116,00

LAFARGE VOLNAY 1er Cru CLOS DU CHÂTEAU DE DUCS 2006
116,00

LAFARGE VOLNAY 1er Cru CAILLERETS 2006
118,00

LAFARGE VOLNAY 1er Cru CLOS DE CHÊNES 2006
123,00

LE LAOUZIL 1999 Domaine Navarre (50% Syrah, 30% Grenache Noir, 10% Carignan y

10% Cinsault. A.O.C. Saint-Chinian. Francia)
15,00

NUITS ST. GEORGES CLOS DE LA MARECHAL ’04 1er. Cru. 

(Jacques Frederic Mugnier. Bourgogne)
105,00

NUITS ST. GEORGES CLOS DES FOURCHES ’04 

(Jacques Frederic Mugnier. Bourgogne)
65,00
GIVRY CLOS DE LA SERVOISINE ’02 1er Cru 

(100% Pinot Noir. Domaine Joblot. Bourgogne) 
57,00
CHATEAU FONTENIL ’01 (Merlot-Cab. Sauvignon. Fronsac. Domaines Rolland. Burdeos)
58,00
ITALIA:

CANNONAU RISERVA 1999 (Sella & Mosca. 

100% Cannonnau –garnacha-. Cerdeña. Italia)
16,80
DOLCETTO D’OVADA 2003 (Villa Sparina. Piamonte. 100% Dolcetto) Ideal para servir

Ligeramente frío, con aperitivos
25,00
ACCLIVI 2000 DO Barolo (Comm. G.B. Burlotto. 100% Nebbiolo)
75,00

MOSCATO ROSA 2004 (Ornela Molon. 100% Moscato Rosa). 

Combinar con quesos fuertes. Vino de postre.
37,00

OTROS PAISES:
BERIGNER NORTH COAST ZINFANDEL C. 1998 (100% Zinfandel. 

Napa Valley. California. U.S.A.)
37,30

Si compra vino de la carta para llevar a casa, tendrá un descuento del 10%

9 € por botella por servicio y oxigenador si trae Ud. su vino, siempre que no tengamos ni la bodega ni la añada en carta.

CARTA DE CERVEZAS

1. RUBIAS

a) A.K. Damm (España). Fermentación baja. 4.8º alc
3.95
Sabor suave. Proceso de elaboración totalmente natural.

b) 1906 Reserva Especial (España). Fermentación baja. 6.5º alc.
4.00

De contundente sabor y abundante espuma cremosa.

c) Rosita (España). Fermentación alta. 4,5º alc.

Segunda fermentación en botella. Afrutada, persistente y compleja
4,00
d) La Zaragozana Ambar Export (España). Fermentación baja. 7º alc.
2.50

Malta caramelizada en verde con fuertes matices aromáticos.

e) Duvel (Bélgica). Fermentación alta. 8.5º alc.
4.10
Con aromas a pera y manzana. Textura fina y acentuado amargor.

f) Karmeliet Tripel (Bélgica). Fermentación alta. 8º alc.
4.15

Combina tres cereales: cebada, trigo y avena. Color oro-bronce

2. TOSTADAS

a) Selecta XV (España). Fermentación baja. 6º alc.
4.00

Intensa y a la vez sutil, de color tostado y ligero sabor a regalíz.

b) Estrella Damm Inedit (España). Fermentación baja. 4.8º alc. 50 cl 
7.00
Segunda fermentación en botella. De alta intensidad y complejidad aromática.

c) Chimay Roja (Bélgica). Fermentación alta. 7º alc.
4.50
Ligera y de fácil asimilación.

d) La Trappe Dubbel (Bélgica). Fermentación alta. 6.2º alc.
4.25

De paladar afrutado y cuerpo firme.
3. NEGRAS

a) Ambar Negra (La Zaragozana. España). Fermentación baja. 4.8º alc.
4.00
Elaborada con caña de azúcar. Aromas a chocolate negro, regaliz y toffee.

b) Mahou (España). Fermentación baja. 5.5º alc.
3.95
Boca muy fina, suave y agradable. Final con leves notas tostadas y amargas.

c) Guinness Special Export (Irlanda). Fermentación alta. 8º alc.
4.50
Con mucho cuerpo. Aromas a torrefactos, malta y café.

d) Gulden Draak (Bélgica). Fermentación alta. 10.5º alc.
4.60

Suave y densa.
4. SIN ALCOHOL

a) Laiker (España). Fermentación baja. 0.8º alc.
3.00

Intensa en lúpulo. Mantiene el aroma de la cerveza con alcohol.

b) Warsteiner (Alemania)
4.50
NUESTROS MARIDAJES RECOMENDADOS

PLATOS

· Surtido de Ibéricos de bellota

· Lomo de Bacalao Blanco de las Islas Faroe (Gadus Morhua Candidus) al ajo con salteado con setas de temporada y espinacas

· Mero con guarnición de salsa Mornay

· Lechazo asado de Castilla y Léon 

· Pimientos a lo “Charro”

· Carnes de Morucha (Indicación Geográfica Protegida).

· Copa de castañas del Bierzo bañadas con nata.

· Menú Degustación


VINOS

· MACHARNUDO ALTO (D.O. Jerez. 100%  Palomino. Fino en rama)
· OSSIAN FB  (D.O. Rueda. (100% Verdejo prefiloxérico de pie franco)
· ALBARIÑO DO FERREIRO Cepas Vellas (D.O. Rias Baixas. 100% Albariño)
· FERRATUS C. 2004 (D.O. Ribera del Duero. 100% Tinto Fino)

· MAS DE LEDA 2005 (V.T. de Castilla y León. 100% Tempranillo )
· CÉSAR PRÍNCIPE Cr. 01 (D.O. Cigales. 100% Tempranillo)

· EMILIO HIDALGO  PX (D.O. Jerez. 100% Pedro Ximenez).

· CHAMPAGNE PIERRE PETERS o GATINOIS.

MENÚ DEGUSTACIÓN.

Aperitivo: Manzanilla en rama Barbadillo
Ensalada de gallo de corral con monalisa y aceite de oliva al pimentón de La Vera

 Carpaccio de Bacalao al aceite de oliva de variedad lechín 

con guarnición de espuma de pimientos de Fresno de la Vega (León).

Pimiento del Piquillo a lo “Charro”

Cochinillo asado del Campo de Peñaranda

O

Rodaballo con vinagreta de verduras

Sorbete de mandarina de Sóller con crema de arroz con leche y reducción de 

Pedro Ximenez de Emilio Hidalgo

Precio: 49,00 €

LISTA DE VINOS y CERVEZAS.


RESTAURANTE “EL CANDIL”.


PREMIO “ALIMENTOS DE ESPAÑA” 1999  y 2003.









