BAR-COLMADO EL CANDIL
LISTA DE PRECIOS.

DE PICOTEO: £
Higadillos de 1eChon...........coooiiiiii 8,50
Callos a la madrillefa...........cooooiiiiiiincec e 8,50
Surtido de Setas de temporada ............cooevereeiviiiiiinies oreeeenn 16,00
Chichas de cerdo ibérico (Probadura de chorizo) ...... .......... 12,00
LONQANIZA CASEIA ......eveveeireeeieeiesie st ennenneneas 8,00
Morcilla de cordero con pifiones (1 loncha)...........cc.. voeeveeee. 2,50
Farinato de Ciudad Rodrigo (1 troz0) ......c.ccoovvvriiens vevrvennnn 2,50
Picadillo de ternera de TejJares ........ccocvevverereeieeiiniens verveneenns 8,00
Pimientos a 10 “Charro” .........cccooviereieininise s e 13,00
Caracoles de tierra piCantes. ..........coovveerenereisieniens seireeas 10,00
Boletos edulis a la plancha o salteados ............ccccooent vvivenes 16,00
Surtido de Quesos de Castillay Leon .........c.ccoveeies cvene. 15,00
Torta de la dehesa Durius All Natural.............ccccooois e 16,00
RACION e Pan........ccoiiiiiiieeee s e 1,50
FIAMBRES Y CARNES:

Jaman ibérico de Bellota Reserva 2° afio (100 grs.)... .......... 21,00
Lomo ibérico de bellota (100 grs.) .....cccoeverveveinininns e, 21,00
Chorizo de Salamanca ibérico de bellota (100 grs.)... .......... 12,00
Surtido de 1DEricos (100 grs.) .....cocerererrereienininenes coveeenns 21,00

Criadillas (turmas) empanadas ...........cccccvrrirenenenes e
PIUMA TDEIICA ...t s
Carrilleras Ibéricas estofadas........ccccvcvviviicviieiiciieees e,

Estofado de Llana de Morucha a la tinta de Toro....... .......

Carpaccio de Vacuno Mayor al aceite de oliva de

Manzanilla Cacerefia y sal Maldon.............cccceevvivins v
Mollejas de cordero salteadas con jamon ibérico ....... .......
Lechazo de Castillay Ledn en tacos...........cceeevvrvans cevenn
TOSION BN TACOS ...vvevvevireieie et es eeeeans
Solomillo de Ternera Charra sobre salsa de setas....... .......
Entrecot de buey veteado............ccoevevviciiiiiiie e

Chuletillas de 18ChaZO0 ........c.c.vveeeeeeeeeeeeee e v

PESCADOS Y MARISCQOS:

Gambas al ajillooalaplancha.........cccoocevviiiiciiciccenn,

Lomo de Bacalao Blanco de las Islas Feroe al ajo con

salteado de setas de temporada y espinacas.............c.........

Carpaccio de Lomos de Bacalao al aceite de oliva de
Cornicabra (D.O. Montes de Toledo) con guarnicion de

espuma de pimientos de Fresno de la Vega (Ledn).... .......

Lomo de rodaballo con vinagreta de verduras............ .......

I.V.A. INCLUIDO EN PRECIOS
C/ Ventura Ruiz Aguilera, 14-16. 37002- SALAMANCA
Tfno. y Fax : 923-21.72.39
e-mail restauranteelcandil@ono.com —web: http://www.elcandil.info
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